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野生食用菌种质资源收集与保藏技术规程

编制说明

一、工作简况

（一）任务来源

2024年 7月 20日，由新疆农垦科学院申请地方标准的立项，

根据新疆维吾尔自治区市场监督管理局下达的 2024年度新疆维吾

尔自治区地方标准制（修）订计划项目的通告（〔2024〕107号），

批准《野生食用菌种质资源收集与保藏技术规程》地方标准的制定

（修订），计划号为 XJ24-371。

（二）起草单位、协作单位

起草单位：新疆农垦科学院

协作单位：北京林业大学、新疆农业科学院植物保护研究所、

石河子大学、福建农林大学、吉林农业大学、塔里木大学

（三）主要起草人

表 1 主要起草人员信息及任务分工

姓 名 单 位 职 称 专业特长及分工

武冬梅 新疆农垦科学院 研究员 主持制定标准

高 能 新疆农垦科学院 助理研究员 标准资料收集、汇总和校正

崔宝凯 北京林业大学 教授 指导标准文本编写、校对

孙一翡 北京林业大学 讲师 标准资料校正

郭新勇 石河子大学 副教授 标准资料收集、汇总和校正

邱君志 福建农林大学 教授 指导标准文本编写、校对

许太敏 云南昭通学院 讲师 资料收集、野外调查、验证比对

李长田 吉林农业大学 教授 指导标准文本编写、校对

胡建伟 塔里木大学 教授 指导标准文本编写、校对
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二、制定标准的意义及必要性

食用菌是继粮、油、菜、果之后的第五大种植业。2023 年全

国食用菌产量达到 4334.14万吨，总产值为 3965.57亿元。它凭借

自身优势，契合大农业观、大食物观的理念，成为保障国家粮食安

全和丰富居民膳食结构的重要力量。尽管我国是食用菌资源大国，

生产大国，但还不是种质资源强国，具有自主知识产权的优良菌种

缺乏仍是制约着我国食用菌产业现代化发展的“卡脖子”问题。大

宗食用类如香菇、双孢菇、杏鲍菇、白灵菇等品种被日本和欧美控

制，菌种基本都从国外购买。重要原因是优异种质资源储备不足，

精准鉴定挖掘不够。食用菌资源的收集、保存、鉴定和可持续利用

已成为当前面临的重要问题。

新疆特殊的地理环境和优越的气候环境孕育了种类丰富的野

生食用菌资源，如阿魏菇、巴楚菇、羊肚菌、中华美味蘑菇、新疆

硫磺菌等。它们是生态系统中不可缺少的部分，作为主要的分解者，

它们在植物群落演替、养分循环和森林生态系统保护方面具有重要

的生态功能，对可持续发展和生态建设与稳定至关重要，是一类重

要的生物战略资源，不仅为人工栽培食用菌提供了优质的种源，也

为新疆区域食用菌产业的多样化发展奠定了坚实基础。然而，由于

相关研究滞后，大量的食用菌资源未被发现、认识、研究和利用。

种质资源是开展优良品种选育、促进科技原始创新的基础和源

头，做好种质资源收集保存、精准鉴定和创新利用是打好食用菌种

业翻身仗的第一仗。因此，通过规范野生食用菌种质资源收集与保

藏技术，建立种质资源信息库，完善种质资源管理和使用办法，能

充分发挥新疆在野生食用菌资源方面的地域优势和资源优势，增强
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野生食用菌种质资源保护和创新利用研究方面的科研水平和创新

能力，对推动野生食用菌产业可持续发展具有长远意义。

三、主要起草过程

新疆农垦科学院作为起草单位联合北京林业大学、新疆农业科

学院植物保护研究所、石河子大学、福建农林大学等单位以新疆境

内自然保护区、森林公园和湿地为主要采集地点，连续三年对伞菌

类、子囊菌类和多孔菌类三大类群进行调查与收集。通过实地资源

调查、标本采集、室内物种鉴定等前期准备阶段、草拟征求意见稿、

向各行业部门发函征求意见并整理送审材料，具体过程如下：

（一）前期准备阶段

自 2012 年起针对新疆的野生羊肚菌开展了遗传多样性研究，

在此期间收集了新疆羊肚菌主要分布区的羊肚菌资源，同时也发现

新疆蕴藏着丰富的其他种类的野生菌资源。

为了进一步摸清新疆野生食药用真菌资源家底，阐明物种多样

性，为今后开发利用奠定基础，2020 年申报了兵团重点领域科技

攻关计划项目《新疆特色食药用真菌资源挖掘与利用》并经新疆生

产建设兵团科技局批准立项。2021年至 2023年连续三年对新疆境

内伞菌类、子囊菌类和多孔菌类三大类群食药用菌进行了资源调

查、收集与利用研究。采样人次累计 60人次，时间累计 100天，

共收集种质资源 4000余份并对具有重要经济价值的菌类进行了菌

种分离，分离获得菌种 300余份。

2023年 9月-2024年 3月，通过对国内外相关标准、行业概况

及新疆野生食用菌种质资源收集与保藏技术情况进行资料整理，由

新疆农垦科学院提出撰写《野生食用菌种质资源收集与保藏技术规
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程》并明确了标准编制思路和计划进度安排。

（二）标准立项阶段

2024 年 12 月 23 日，新疆维吾尔自治区市场监督管理局印发

2024年第五批自治区地方标准制（修）订计划项目的通告（〔2024〕

107号），《野生食用菌种质资源收集与保藏技术规程》项目获批

立项，计划号为 XJ24-371。

（三）初稿起草阶段

2024 年 4 月联合北京林业大学、石河子大学等单位成立标准

起草小组并召开了专题会议，进一步规范了标准适用范围和内容，

包括种质资源收集、保藏和管理的规范要求，同时对标准内容进行

了撰写分工。起草小组根据近年野外食用菌资源调查数据，结合查

阅相关文献资料及标准，起草了《野生食用菌种质资源收集与保藏

技术规程》初稿。

（四）试验研究阶段

1.样品采集

2021年 6月、7月、8月、9月，2022年 5月、7月，2023年

7月，针对新疆境内自然保护区、森林公园和湿地等开展伞菌类、

子囊菌类及多孔菌类特色食药用真菌资源调查和标本采集。采集时

间贯穿整个食用菌子实体生长季节。

采集准备阶段访问或咨询当地蘑菇爱好者、保护区工作人员和

护林员，了解当地野生食用菌种类、分布和发生情况。

采集路线主要根据当地森林类型和地形地貌等设计，重点调查

植被类型多样，人类干扰较少，生态环境良好，生物多样性丰富的

林地、湿地等生态类型。
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采集标本的同时进行编号，并对其生态环境、地理位置、海拔

高度、生长状况等进行文字记录并进行生境和子实体多角度图片拍

摄。标本分类整理后，根据分子研究需要使用变色硅胶快速干燥适

量新鲜的子实体组织得到分子材料，用烘干箱(40～45℃)烘干剩余

子实体得到标本，烘干的标本装入自封袋。

2.物种鉴定

物种鉴定采取传统形态学鉴定和分子鉴定。传统形态学鉴定包

括宏观形态和微观结构特征观察。宏观形态学特征参考相关文献。

微观结构特征观察包括使用体视显微镜下观察解剖特征、光学

显微镜下观察孢子、担子、子囊和菌丝等微观结构特征和扫描电镜

下的超微特征观察。

分子鉴定首先采用改良的 CTAB 法提取标本或分离获得的菌

丝体基因组 DNA；针对不同的目的基因片段选择对应的扩增引物

和反应体系进行 PCR 扩增、回收产物正反向双向测序。测序得到

的目的基因片段和从 GenBank中下载的序列运用 PAUP、MrBayes

等软件进行最大简约法、最大似然法和贝叶斯法分析进行系统发育

分析研究。综合宏观形态特征、显微结构性状、系列比对结果，并

在此基础上根据《Dictionary of the fungi (10 版)》分类系统并参照

已发表真菌学名网站MycoBank (https://www.mycobank.org/)和《中

国生物多样性红色名录-大型真菌卷》及相关文献最终确定标本的

拉丁学名及中文名，明确食用菌物种多样性。利用上述方法共有

3000余份标本通过形态学和分子生物学分析成功鉴定到种，共 835

种，隶属于 2门 6 纲 23目 100科 273属，其中，新种 7种，新记

录种 1种，新疆新记录种 72种。
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3.野生食用菌菌种分离与保藏

对具有重要经济价值的野生食用菌，在资源调查和标本准确鉴

定的基础上，通过新鲜子实体、干燥子实体或孢子分离法获得菌种

资源，为进一步开发利用提供科学依据和资源保障。

新鲜的、健康无虫害的食药用真菌子实体，在无菌条件下，先

用 75%的乙醇溶液擦拭子实体表面，再用无菌水冲洗 3-4 次，然后

用无菌滤纸吸干表面水分，撕开子实体，以无菌手术刀片削取内部

组织接种于加有链霉素（1%）的 PDA培养基上（培养皿），置于

恒温培养箱中。当组织块从中心向四周辐射长出白色绒毛状菌丝

时，取边缘端菌丝再次接种于新鲜的 PDA 培养基上，反复转接，

直至没有细菌和霉菌污染。挑选菌丝长势旺盛、均匀、色洁白、气

生菌丝旺盛或贴附在培养基表面、爬壁力强的将其转接至 PDA斜

面，4℃保存备用。经纯化后获得母种，母种用试管斜面培养基培

养，又称试管种或一级种。

（五）征求意见阶段

2025年 1月至 2025年 5月，根据提出的标准初稿，就标准的

种质资源收集、保藏和管理的规范要求等关键问题邀请国内科研院

所、高等院校相关业内专家提出修改建议。

（六）标准审定阶段

四、制定标准的原则和依据，与现行法律、法规、标准的关系

1.制定标准的原则

本标准的制定以 GB/T 1.1《标准化工作导则 第 1部分：标准

化文件的结构和起草规则》为依据，以实用性、科学性和可操作性

为基本原则，面向新疆野生食用菌种质资源保藏技术的实际，具有
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良好的科学引导性。

2.制定标准的依据

[1]GB/T 12728《食用菌术语》

[2]NY/T 528《食用菌菌种生产技术规程》

[3]NY/T 1742《食用菌菌种通用技术要求》

[4]DB 15/T 3493—2024食用菌种质资源收集与菌种保藏技术

规程

[5]DB 35/T 1020—2010福建省食用菌种质资源保藏管理规程

[6]DB 22/T 3530—2023食药用菌种质资源描述规范

[7]DB 2310/T 121—2024食用菌种质资源维护管理技术规程

[8]DB 14/T —2022野生食用菌种质资源收集和保存规范

[9]DB 22/T 3530—2023 食药用菌种质资源描述规范

3.与现行法律、法规、标准的关系

本标准依据现行的法律、法规和标准制定，各项内容与其没有

冲突。

五、主要条款的说明

1.范围

本标准规定了野生食用菌种质资源收集与保藏技术相关的术

语和定义、种质资源收集、保藏和管理的规范要求。适用于野生食

用菌种质资源，包括栽培品种资源、野生菌株资源和育种中间材料

的保藏与管理。

2.规范性引用文件

本标准制定过程中引用了GB/T 12728《食用菌术语》、NY/T 528

《食用菌菌种生产技术规程》和 NY/T 1742《食用菌菌种通用技术
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要求》。

3.术语与定义

本标准界定的主要术语包括：食用菌、种质资源、野生菌、菌

根、子实体、组织分离、菌种、母种、菌丝、菌丝体、继代培养、

菌种保藏、菌种活力、菌种提纯、菌种老化、菌种退化、菌种复壮。

4.种质资源收集基本要求

界定了野生食用菌种质资源收集时间与地点选择、采样定位、

采样编号、采集要求及生婧恢复。

5.形态和生态记录

界定了收集记录和生态特征记录要素。

6.种质资源保藏

界定了野生食用菌种质资源标本保藏和菌种保藏的保藏形式、

方法。

7.种质资源管理

界定了野生食用菌种质资源管理的要求、建立保种目录、库藏

更新。

六、重大意见分歧的处理依据和结果(必要项)

需说明征求多少家单位的意见，这些单位的类型为（生产、销

售、使用、科研、行业主管、大专院校、检测机构等）有无重大意

见分歧，如有，怎么协调处理的，及结果。

本标准起草过程中，征求了联合申报单位北京林业大学、石河

子大学等相关单位意见，相关专家对本标准部分文字、格式等略做

改动，同意该标准内容；征求意见稿完成后，征求了相关研究机构

的多位专家的意见和建议，得到了专家的一致认可，根据专家提出
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的意见和建议进行了修改。无重大意见分歧。

七、采用国际标准或国外先进标准的，说明采标程度，以及国

内外同类标准水平的对比情况

本标准未引用国际和国外先进标准。本标准引用了 GB/T 12728

《食用菌术语》、NY/T 528《食用菌菌种生产技术规程》和 NY/T

1742 《食用菌菌种通用技术要求》等标准的通用专业术语与部分

原理。

本标准根据新疆农垦科学院承担的兵团重点领域科技攻关计划

项目“新疆野生食用菌资源挖掘与利用”（2021AB004）项目的研

究结果汇总而成，符合野生食用菌种质资源收集、保藏的应用需求，

技术较为稳定可靠。

八、作为强制性地方标准或推荐性地方标准的建议

为使该标准更好的发挥技术指导规范作用，提高新疆地区野生

食用菌种质资源收集与保藏质量和水平，促进野生食用菌种质资源

在品种选育研究中的作用，建议做好标准的宣传和培训工作，使地

方从事野生食用菌种质资源保藏工作的单位掌握标准的各项技术

指标，使标准应用真正落到实处。同时，对《野生食用菌种质资源

收集与保藏技术规程》地方标准执行情况进行跟踪调查，及时发现

标准中存在的问题和不足，不断修订和完善。

九、贯彻地方标准的要求和措施建议

（1）充分认识实施本规范对野生食用菌种质资源收集与保藏

的重要指导意义。

（2）加强宣传和技术培训力度，利用各种形式，对规范进行

有计划、有步骤地组织讲解和培训，全面掌握、准确应用好规范，
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使其发挥出应有的规范作用。

（3）检查监督本规范的实施情况，认真解决实施过程中发现

的问题，全面评估实施后规范的作用和效益。


